Semaine du 1 juin 5 juin , le Chef vous propose

POLYNESIE
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
©) @
ENTREE ~ Terrine de Radis Sajlade Tahitienne Salade de_p_étes au
campagne locale (riz, avocat, thon) basilic

W/

PLAT PROTIDIQUE Moules a la creme Nuggets de poulet Emince de volaille Haché de veau Sl de‘ LI
curry coco @ créme

Pommes de terres
Pommes vapeur

ACCOMPAGNEMENT Frites Coquillettes Riz rissolées .
Piperade
Carottes
LAITAGE Camembert
@A . Créeme dessert
DESSERT Fruit Mousse au Gate?u UL vanille de la ferme Fruit BIO
chocolat I'ananas

~du Vieux Puits

/

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n=erSt
A



Semaine du 8 juin au 12 juin , le Chef vous propose

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

iy Salade coleslaw
ENTREE S8 ey @farotte et chor Pastéque
vinaigrette :
Nc mayonnaise)

Torsades aux @ : . @
Cordon bleu de @umes provengaux S O EIEEIE Quenelles

PLAT PROTIDIQUE volaille e (R a la tomate (plat Rotl de porc local Ilyonnaises sauce
complet végétal) complet) D) tomate
Trio de légumes @
ACCOMPAGNEMENT  (POmmes vapeur, Lentilles cuisinées Riz
carottes, @
courgettes)
LAITAGE Gouda Yaourt sucré
DESSERT Coupelle pomme Compote pomme Donut sucré Fruit Fruit BIO
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! -—
N=WICS
A



ENTREE

PLAT PROTIDIQUE

Pasteque

19 juin , le Chef vous nrapose

PETITS GOURMETS

LE CHOIX DES ENFANTS

DE CLERES

= e i

MERCREDI

Poisson pané

Macaroni a la
volaille et sauce
tomate

Lasagnes
bolognaises

Colombo de porc
ERELELES

VENDREDI

@ntilles cuisinées
aux légumes

(plat complet) (plat complet) provengaux
Pommes vapeur Pommes vapeur
e Haricots verts Courgettes BIO
LAITAGE AuluLIiZ]IE Yaourt sucré BIO s suisse Camembert
coupe aromatise
Coupelle pomme Créme dessert au S el G
DESSERT P P Madelaine rhubarbe et fruits Fruit BIO

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

fraise BIO

chocolat BIO

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

@ rouges

Les produits locaux
2

n=wrest



ENTREE Melon

26 juin , le Chef vous propose

MERCREDI

Melon

VENDREDI

Pasteque

@tes aux légum=zs

PLAT PROTIDIQUE (plat complet

Kebab dans un
pain pita avec
viande de dinde et

Cordon bleu de
volaille

@ Brandade de

poisson Roti de porc froid

local

végétal) TR T (plat complet)
Crudités (salade et 7~
ACCOMPAGNEMENT tomates) pour Pommes vapeur Coquillettes
garnir le pain
LATTAGE Emmental a la
coupe
Yaourt BIO
DESSERT aromatisé a la Yaourt sucré Ile flottante Fruit BIO Donut
vanille

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

n=wrest



ENTREE

29 juin

MARDI

3 juillet , le Chef vous propose

MERCREDI JEUDI
Concombres Crudités BIO
bulgares vinaigrette

VENDREDI

Melon

Raviolis (plat SHTIASICE Emincé de volaille
PLAT PROTIDIQUE P calamars sauce \ rrs 4= Cheeseburger Jambon blanc*
complet) . a l'indienne
cocktail
Haricots verts . .
ACCOMPAGNEMENT , Sy . Penne Frites Chips
Purée de céleri
LAITAGE Camembert Gouda BIO
p Yaourt BIO ~
Purée de pommes Mousse au Y2 e .. . Gateau au yaourt
DESSERT aromatise a la Mini brownie
BIO chocolat . du chef
vanille @
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

n=wrest



